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PREMIUM GRILL 
Produktbereich: Küchenhygiene – Spülchemie  

Produktbeschreibung:  
Flüssiger, gewerblicher Reiniger 

Verpackungseinheiten:  
1 l Flasche  Art.-Nr. KH-16-G-L 

pH-Wert: 
alkalisch (13,5)  

Produktanwendung/Einsatzgebiet:  
Gewerblicher Reiniger für z.B. Backschränke, Konvektomaten und Griller. Für 
Aluminium ungeeignet. 

Dosierung:  
Manuell mittels Sprühflasche oder Pinsel pur oder bis 1:30 auf die zu reinigenden 
Gegenstände auftragen und einwirken lassen. Temperatur bis 50 °C wirkt 
reinigungsverstärkend. Mit viel klarem Wasser nachspülen.  

Sicherheitshinweis:  
Die beim Umgang mit Chemikalien üblichen Schutzmaßnahmen sind zu beachten. 
Vor Gebrauch stets Kennzeichnungsetikett lesen. Kindersicher aufbewahren. 

Lagerung:  
Behälter geschlossen halten. Bei Raumtemperatur lagern. 


