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BACKOFEN-/GRILLREINIGER 
Produktbereich: Küchenhygiene – Spülchemie  

Produktbeschreibung:  
Gründliches, stark wirksames Grillreinigergel 

Verpackungseinheiten:  
1 Liter Flasche  Art.-Nr. KH-016-E1 
5 Liter Kanister  Art.-Nr. KH-016-E5 
10 Liter Kanister Art.-Nr. KH-016-E10 

pH-Wert: 
alkalisch (13-14) 

Produktanwendung/Einsatzgebiet:  
Der BACKOFEN-/GRILLREINIGER entfernt zuverlässig hartnäckige, verkrustete 
Rückstände bei Brat-, Back- und Grillgeräten, Friteusen und Backöfen. Nicht 
geeignet zum Reinigen von Aluminium. 

Dosierung:  
Im kalten Backrohr aufsprühen. Tür schließen. 10-15 min. einwirken lassen. 
Anschließend mit Tuch säubern und gründlich mit heißem Wasser reinigen. Bei 
Griller, Friteusen, Heizschlangen etc. wie beim Backrohrreinigen vorgehen. 

Sicherheitshinweis:  
Die beim Umgang mit Chemikalien üblichen Schutzmaßnahmen sind zu beachten. 
Vor Gebrauch stets Kennzeichnungsetikett lesen. Kindersicher aufbewahren. 

Lagerung:  
Behälter geschlossen halten. Bei Raumtemperatur lagern. 

 

 

 

 


